
 

 

2023年10月 25日 
D&Nコンフェクショナリー株式会社 

 
冬季限定 幻のスイーツ【ラムーン】から 

『ラムーン・ザッハトルテ アールグレイ＆オレンジ」が新発売！ 
―2023年 11月 8日(水)より大丸松坂屋オンラインストアにて先行販売いたしますー 

 
株式会社ドトール・日レスホールディングス傘下のD&Nコンフェクショナリー株式会社 (本社：東京都渋谷区) は、冬季限定ブランド『ラ
ムーン』から、新商品『ラムーン・ザッハトルテ アールグレイ＆オレンジ』を 2023 年 11 月 8 日(水)より大丸松坂屋オンラインストアに
て販売を開始いたします。 
■公式サイト：https://rumraisinssweets-rumoon.com 
■公式 LINE ：https://lin.ee/ueVGQ8q 

◆ 冬季限定ブランド【ラムーン】が今シーズンの販売を開始 

10 月より大丸松坂屋オンラインストアにて今シーズンの販売を開始。順次、全国の百貨店を中心にポップアップショップを出店予定です。こ
の冬はラム酒の香り、食感、食後の余韻にもこだわり抜いた生チョコレートがとろけるラムレーズンスイーツを、大切な方への贈り物や自分
へのご褒美としてぜひお楽しみください。 

◆ 芳醇な香りを味わう新フレーバー『ラムーン・ザッハトルテ アールグレイ＆オレンジ』登場 

新商品『ラムーン・ザッハトルテ アールグレイ＆オレンジ』は代表商品ザッハトルテのセカンド
フレーバー。ラムレーズンの美味しさはそのままに、アールグレイの香りとベルギー産チョコレー
トの風味が調和した、芳醇な香りを味わうスイーツです。 
 
こだわり１. ザッハトルテ生地 “ザッハマッセ” 
ベルギー産チョコレートとアールグレイを練り込むことで、華やかで深みのある濃厚な生地に焼き
上げました。 

こだわり２.生チョコレートには果肉感のあるレーズン＆オレンジ 
ベルギー産チョコレートを使用した生チョコレートには、こだわりのラムレーズン、アールグレイ
と相性の良いオレンジピールを練り込み、よりフレッシュで爽やかな香りをお楽しみいただけま
す。 
こだわり３. トップを飾る白いメダルチョコ 
ブランドのロゴをあしらい、周りに金箔を散らすことで月のような優しい輝きを表現しています。 
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ラムレーズンのまろやかな甘味に、柑橘の爽やかさとアールグレイの深みが絶妙に溶けあうラムーンの新作は、まさに『香りを味わうスイ
ーツ』です。独自の組み合わせと贅沢な素材が織りなす、口福でユニークな味わいをぜひお楽しみください。 
 
商品概要 
[取扱商品] ラムーン・ザッハトルテ アールグレイ＆オレンジ 4個入 
[ 価  格 ] 1,620 円(税込) 
[販売場所] 大丸松坂屋オンラインストア https://www.daimaru-matsuzakaya.jp/ 

[販売期間] 2023 年 11 月 8日(水) 午前10 時 ～ 2024年 1 月 31日(水) 午前 10 時 
※数量に限りがございますので売切の際はご容赦ください 
※本商品はお酒を使用していますので、お子様、お酒に弱い方、妊娠・授乳期の方、運転時などはご
遠慮ください。アルコール分0.3% 
※今後の販売スケジュールは LINE公式アカウントにて配信いたします。https://lin.ee/ueVGQ8q 
 

◆ 【SDGsへの取り組み】一度役目を果たした素材を活躍させる環境貢献型素材でパッケージを制作 

温かみのあるオレンジとラムーンのロゴをあしらった高級感のあるこだわりのパッケージ
は、チョコレートを製造する際に生じる「カカオ豆の皮（カカオハスク）」を紙の原料に
配合したエコロジーペーパー『スマート パピエ®』で制作。また商品の品質を保持する
個包装フィルムには、環境に配慮したバイオマスインクを使用しております。商品の製造
過程のみならず、こうしたパッケージなども含めて安全と環境に配慮した商品開発をする
ことで社会貢献活動に積極的に取り組んで参ります。 
 
※『スマートパピエ®』とは、一度役目を果たした「素材」を紙の原料として再利用した
エコロジーペーパーです。素材をアップサイクルすることで、廃棄物を削減しつつ、紙を
作るために必要な木材パルプの使用量を、混ぜる素材の分だけ削減することができます。
いままでのリサイクル素材の概念を一新する、新しい環境配慮型の素材です。 

◆ 百貨店バイヤーもオススメする「人生最高のラムレーズンスイーツ」【ラムーン】 

常設店舗のない冬季限定で販売するスイーツブランド【ラムーン】。昨シーズンは想定を
大きく上回るお問い合わせをいただき、5万個以上を販売。知る人ぞ知る冬季限定のスイ
ーツとして今注目されています。「人生最高のラムレーズンスイーツをあなたに」をコン
セプトに、世界中にある様々なスイーツの中でどんな製法がラムレーズンに適しているの
かを探求。1年以上かけ2,000 個以上の試作をし、ラムレーズンの美味しさを存分に味
わっていただくために、濃厚な味わいを特徴とするウィーンの銘菓「ザッハトルテ」をラ
ムレーズンスイーツに仕立てました。ラム酒の香り、食感、食後の余韻にもこだわり抜い
た生チョコレートがとろけるラムレーズンスイーツをぜひご賞味ください。 

 
■公式サイト： https://rumraisinssweets-rumoon.com 
■公式 LINE ：https://lin.ee/ueVGQ8q 
 
 

【本件に関する報道関係ならびに商品についてのお問合せ先】 

D&Nコンフェクショナリー株式会社 広報担当 今井 

TEL : 03-5569-7137 / FAX : 03-5569-7147 / Mail : marumi-imai@dn-con.co.jp 

月~金曜日(祝日を除く) 9:00~17:00 


